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Seehotel Rust

Feiern und genießen



Was wir bieten
Schön, dass Sie Ihre Firmenfeier

im Seehotel Rust veranstalten möchten.
Wir freuen uns Ihre Feier zu einem
gelungenen Fest machen zu dürfen.

Geben Sie uns Ihre Wünsche bekannt
und wir organisieren mit Ihnen

eine Feier, die Ihren Mitarbeitern und
Kollegen als Dankeschön für die geleistete Arbeit

in besonderer Erinnerung bleiben wird.

Auf den nachfolgenden Seiten
finden Sie alle wichtigen Informationen

und jede Menge Ideen für Ihre Weihnachtsfeier.

... professionellen Service
     Unsere Servicemitarbeiter stehen Ihnen bis 2:00 Uhr kostenlos zur Verfügung.
     Ab 2:00 Uhr kommen € 58,00 pro Mitarbeiter und angefangener Stunde zur Verrechnung.

... wundervolle Lage
     Unweit von Wien oder Eisenstadt, direkt am Ufer des Neusiedler Sees und in unmittelbarer    
     Nähe zur Ruster Altstadt gelegen, bieten wir ein wunderschönes Ambiente für Ihre Feier.

... genügend Parkmöglichkeiten
     Direkt beim Hotel stehen Ihnen ausreichend und kostenlos sowohl hoteleigene als auch
     öffentliche Parkplätze zur Verfügung.

... Blumen- und Tischdekoration
     Wir bereiten einen weihnachtlich gedeckten Tisch mit Tischwäsche und Stoffservietten in
     weiß vor. Unsere Standard-Menükarten ebenso wie Teelichter in silberfarbenen  
     Kerzenhaltern oder Stabkerzen werden auf Wunsch kostenlos bereitgestellt.

     Blumenschmuck und weitere Dekoration obliegt Ihnen kann unsererseits von externen
     Partner nach Ihren Wünschen organisiert werden. Hierfür kommt eine Bearbeitungs-
     gebühr zur Verrechnung. Stuhlhussen können ab € 12,50 pro Stück angemietet werden. 
    Falls gewünscht können wir Stuhlhussen anmieten (ab € 10,50 pro Stück)

... optimale Tischeinteilung
     Verschiedene Tischordnungen wie U-Tafel, Einzeltische oder runde Tische sind in unserem
     Räumlichkeiten möglich. Wir erstellen nach Ihren Angaben einen Tischplan, der gerne auf
     Wunsch gut sichtbar für Ihre Gäste vor dem Restauranteingang platziert werden kann.



... die passenden Räumlichkeiten
     Das Hotelrestaurant, das Restaurant „Seeblick“ sowie der rustikale Storchenkeller stehen für Feiern 
     unterschiedlichen Charakters zur Verfügung.

Hotelrestaurant
50 bis 170 Personen im geschmackvollen Ambiente mit Blick auf die historische Stadtmauer sowie den

stimmungsvoll beleuchteten Park samt Terrasse. Auf Wunsch steht eine Tanzfläche zur Verfügung.

Restaurant „Seeblick“
     10 bis 80 Personen im eleganten Ambiente mit Blick auf den Neusiedler See und die Gartenanlage.

Restaurant „Storchenkeller“
      40 bis 200 Personen im urigen Ambiente. Besonders geeignet für ausgelassene Christmas-Partys mit Tanzmusik. 

Was wir bieten



     Getränkevorschläge:
     Frizzante, Frizzante/Orange		  € 37,00 pro 0,7l
     ausgewählte Cocktails			  € 12,60 pro Glas
     Campari Soda			   € 6,20 pro Glas
     Campari Orange			   € 7,00 pro Glas
     Punsch/Glühwein			   € 5,40 pro Tasse 0,25l
     Bier					     € 5,10 pro Glas 0,3l
     Orangensaft				    € 14,60 pro Liter
     Mineralwasser			   € 7,50 pro 0,7l

     Speisenvorschläge:
     Jourgebäck
     Beinschinken - Senfbutter - Lollo Rosso - Kren | Brie - Marillenchutney - Basilikum-Pesto      
     - Treviso Salat | Salami - getrüffelter Frischkäse - Rucola | Putenschinken - Peperonata - 
     Petersilie | Räucherlachs - Honig-Senf  - Lolo Verde | Roastbeef - Eiaufstrich - Schnittlauch		
		      						               Preis pro Stück € 4,90

     Warme Kleinigkeiten
     Schinkenkipferl | Blätterteigtascherl | pikante Fleischbällchen | kleine Schnitzerl |  
     kleine pikante Strudel | Sudwürstchen

Preis pro Stück € 5,80

     Kleingebäck
     Vanillekipferl, Linzeraugen, Kokosbusserl, Punschkrapferl … 
								              Preis pro Portion € 6,00

Feiern und genießen
Aperitif
Den Empfang bzw. Aperitif servieren wir

... auf der stadtseitigen Terrasse 
     Bei Sekt, Punsch und Orangensaft. Dazu reichen wir Weihnachtskekse und pikante Snacks 
     € 16,50/Person und Stunde

... im hoteleigenen Garten
    Gewärmt von Fackeln und Feuerschale genießen Sie den Blick auf den See bei Frizzante, Punsch oder Glühwein, Orangensaft 
    und Mineralwasser mit Maroni und Braterdäpfel.  
    € 16,80/Person und Stunde

... in der Hotelhalle
    Vor dem großen Christbaum bei gemütlichem Kaminfeuer genießen Sie Sekt,  Cocktails sowie Weihnachtskekse, 
    pikante Snacks und Grissinis
    € 19,20/Person und Stunde



Feiern und genießen
Ruster Menü

Knusprige Blunze
Linsen | karamellisierte Äpfel

* * *

Ruster Weinschaumsuppe
Grissinis

* * *

Rinderfilet
PolentasoufÒé | gegrillte Zucchini

oder

Zander
gegrillter Fenchel | Erdäpfel-Trüffel-Gratin

* * *

Traubenstrudel
Vanilleeis | Nusscrunch

€ 61,-- pro Person
4 Gang Menü, alle Gänge serviert

Exklusives Menü
Karamellisierter Ziegenkäse

Pfirsich | Rotkrauttatar | Sauerteigbrot-Chips

* * *

Perlhuhn Consommé 
Tomate-Frischkäse-Ravioli

* * *

Jakobsmuschel
Süßkartoffelcreme | Babyspinat | Zitronenschaum

* * *

Birnensorbet | Frizzante

* * *

Rosa Kalbsrücken
Liebstöckelpüree | sautierte Eierschwammerl

oder

Saiblingsfillet
Zitronenrisotto | Safrankohlrabi

* * *

Panna Cotta
Biskuit | Variation von der Erdbeere

€ 79,-- pro Person
5 Gang Menü, alle Gänge serviert

Ihr individuelles Menü
Egal ob ein klassisch, traditionelles Menü oder ein exklusiver Galaabend. Wir beraten Sie gerne bei der Zusammenstellung der 
Speisenfolge. Die Gänge werden serviert oder in Buffetform vorbereitet. Stellen Sie Ihr Menü nach Ihrem individuellen Geschmack 
zusammen, wir beraten Sie gerne. Oder wählen Sie aus einem unserer Menüvorschläge:



Burgenländisches
Festtagsessen

Große Salatauswahl

* * *

Kräftige Rindsuppe
Kräuterfrittaten oder Leberknödel

Cremesuppe vom roten Paprika
Blätterteiggebäck

* * *

Gekochtes Schulterscherzel vom Jungrind
Wurzelgemüse | Semmelkren

Apfelkren | Schnittlauchsauce

* * *

Geschmorte Schweinsbackerl
Wurzelgemüse | Erdäpfelpüree

Gebackenes Hühnerschnitzel
Butterreis | Pommes frites | glasiertes Gemüse

Kross gebratenes Zanderfilet
Dillerdäpfel | Zitronenbutter

Krautstrudel 
rote Rüben | Schnittlauchsauce

* * *

Marillen-Buchtel - Vanillesauce
Esterhazyschnitte

Topfencreme - Früchte

€ 50,-- pro Person
3 Gang Menü, alle Speisen vom Buffet

Buffet
Große Salatauswahl

* * *

Rohschinken | Honigmelone | 
gegrilltes Ciabatta

Antipasti | Olivenerde | Basilikumöl
Zucchini Quiche Lorraine

Glasnudelsalat | Frühlingsrolle
Bunte Tomaten | Mozzarella | Basilikum

Hausgebeizter Lachs | Rahmgurken | Senfkaviar

* * *

Klare Rindsuppe | Grießnockerl | Frittaten
Pastinakencremesuppe 
geräuchertes Paprikaöl

* * *

Schweinefilet | Speckmantel
Saftiger Kalbsbraten | dunkle Biersauce

Gebratenes Wolfsbarschfilet | Kräuterbutter
Gebackenes Allerlei

Hühnerfilet, Hühnerkeule, Gemüse
Kichererbsen-Süßkartoffe-Curry

Petersilerdäpfel | Erbsenreis | gebratene 
Erdäpfelknödel | Steakgemüse | Pommes frites

* * *

Frischer Fruchtsalat | Apfelstrudel | 
Cappuccinomousse | Crème Brulée |
Sacherschnitte | Käse aus Österreich

€ 58,-- pro Person
4 Gang Menü, alle Speisen vom Buffet

Preise gültig ab 30 Personen. Wir behalten uns das Recht vor, die Preise jederzeit zu adaptieren. Es gelten die Preise Ihres persönlichen Angebots.

Feiern und genießen



Nächtigungen

Doppelzimmer
inklusive Frühstückbuffet, Steuern und Abgaben

Doppelzimmer zur Einzelnutzung
inklusive Frühstückbuffet, Steuern und Abgaben

Preise gültig ab 20 Personen

110 moderne und komfortable Zimmer zur Einzel-, Doppel- oder Mehrbettbelegung stehen für 
die Unterbringung Ihrer Mitarbeiter zur Verfügung. Wir bieten gemütliche Klassikzimmer mit 
Dusche, geräumige Komfortzimmer mit Badewanne und großzügige Junior-Suiten. 

Die Nutzung des Wellnessbereichs mit Hallenbad, Sauna, Dampfbad, Infrarotkabine und 
Nebeleisgrotte ist ebenfalls inkludiert. Am Zimmer stehen Bademäntel sowie Badetaschen mit 
-tüchern für Sie bereit.

Übernachtung
193,00 Euro

116,00 Euro

Feiern und genießen
Mitternachtssnack ...
Gulaschsuppe, Krautsuppe oder ein Paar Sacherwürstel mit Gebäck		  € 5,80 pro Portion

Getränke ...
Folgend unsere Getränkevorschläge zum Einstellen auf den Tischen oder als Getränkeauswahl:
	

		  Mineralwasser (still/prickelnd) 0,7 l	 € 7,50
		  Limonaden 0,3 l				    € 5,20
		  Limonaden und Säfte  1 l		              € 14,60
		  Bier 0,3 l				    € 5,10
		  Bier 0,5 l				    € 5,90
		  Melange				    € 5,30

Ihren Tischwein können Sie aus unserer umfangreichen Weinkarte wählen. Eigener Wein kann gerne
mitgebracht werden. Pro angefangener Flasche kommt ein Korkgeld von € 16,00 zur Verrechnung.



Unterhaltung und S how
... Fotograf
     Fotos für Ihre Firmen- oder Mitarbeiterzeitung
     Eric Halwax Photo Art, Tel: 0676/70 26 580, www.ehpart.com/

... Glambox Magic Mirror
     Die glamouröse Fotobox macht nicht nur Fotos sondern schafÚ Erinnerungen! Mit außergewöhnlichem Design und 
     glamourösem Flair hebt die Glambox jedes Event auf ein neues Level.
     Glambox Eric Halwax, Tel: 0676/70 26 580, glambox.at

... Musik
     Piano-Livemusik oder eine Dudelsack-Trommel-Band für den Apertif, das Get-Together auf der Terrasse oder zur musikalischen 
     Begleitung Ihres Dinners.

     Für die anschliesende Weihnachtsparty organisieren wir Live-Musik oder Disk Jockey. Wofür auch immer Sie sich entscheiden, unsere 
     Partner richten sich stets nach Ihren Wünschen | ab € 160,00/Stunde

... Feuershow 
     Eine energiegeladene Traumwelt auf Cirque-Niveau. Jonglage mit Feuer, Special Effects und  
     Ihr Unternehmen in brennenden Buchstaben. 
     Andreas Szymonik, Tel: 0699/118 71 357, feuershow.at

… Close-Up mit Magic 7
     Wie der Name schon sagt, passiert die Magie direkt vor Ihren Augen und das ohne
     Kameratricks. Man kann diese Art der Zauberei an den Tischen, im Stehen oder als
     Walking-Act zeigen. Es wird mit Ihnen gezaubert, einige Kunststücke führen Sie selbst vor
     oder Sie werden selbst zum Magier. Die Grenzen zwischen Realität und Illusion
     verschwimmen vor Ihren Augen und zurück bleiben Rätsel, über die Sie noch lange
     nachdenken werden!
     

... Mörderdinner - Unterhaltsame Show und köstliches Dinner 
    Mit Mörder Dinner wird Ihre Weihnachtsfeier todsicher zum Highlight! Bei der interaktiven 
    Dinner-Show genießen Sie und Ihre Mitarbeiter mörderisch gute Unterhaltung! 
    In netter Atmosphäre wird gemeinsam „gemordet“, gerätselt und verdächtigt.
    
... Casino Night
     Roulette, Black Jack, Poker . . . alle Klassiker, wie im Casino aber ohne Risiko, da ohne Geld 
     gespielt wird! Original Tische, Equipment und charmante Croupiers. 
     Die mitreißende Atmosphäre an den Casino Tischen sorgt für Herzklopfen und Spannung und es ist 
     überraschend, wie alle plötzlich ganz selbstverständlich miteinander plaudern und Spaß haben.
     mietcasino.at



… Zauberei - FeuerArtistik - Stelzentheater – Infotainment
    Möglichkeiten und Vorschläge:
    - Stelzengeher beim Empfang: Riesen Kellner
    - Pantomime: spontane Interaktionen mit den Gästen („anstoßen“, servieren, Selfies mit  Gästen, schäkern mit Gästen,                                                                                      	
      Handtasche tragen, Ballons modellieren, unsichtbarer Hund)
    - Jonglieranimation: z. B. Tücherjonglage (auch zum Ausprobieren für Gäste)
      ab € 750,00/3 x 30 Minuten

… Ruster Adventmeile
    In den malerischen Bürgerhäusern finden Sie exquisite und feine Weihnachtsmärkte. Bei stimmungsvollem Ambiente 
    können Sie die Vorweihnachtszeit genießen. Adventhütten am Rathausplatz laden zum Verweilen bei Speis und Trank ein. 
    Diverse Veranstaltungen und Konzerte runden das Programm ab.
    20. November - 20. Dezember, Freitag bis Sonntag, 14:00 - 20:00 Uhr

... Weinverkostung
     Das spezifische Mikroklima des Neusiedler Sees und die unterschiedlichen Bodenstrukturen
     schaffen für den Weinbau ein Umfeld, das sich für den Anbau von Reben bestens eignet. 
     Diese natürlichen Voraussetzungen, verbunden mit dem geschickten Handwerk der Winzer, 
     begründen den Ruf der Stadt. Hier erlebt man den Glanz edler Weine.
     ab € 16,00/Person für 1,5 Stunden

… Stadtführung in Rust - NACHTwächter - ERLEBNISSE
     Erfahren Sie bei einem abendlichen Erlebnisspaziergang mit dem Nachtwächter - in
     historischer Gewandung - Interessantes und Wissenswertes über die Besonderheiten der
     Freistadt sowie die Aufgaben, Funktionen und soziale Stellung eines Nachwächters.
     Dabei erzählen die alten Bauten, Gassen und Plätze ihre aufregenden, spannenden und
     geheimnisvollen Geschichten über die Freistadt Rust als  „Ceel - Das alte Fischerdorf am
     Ufer des Neusiedler Sees“
     ab € 180,00 EUR/Gruppe 20 – 50 Personen zzgl. 2,00 EUR/Fackel

... Teamevent und betreute Rahmenprogramme
     Kontaktieren Sie unseren Partner, der maßgeschneiderte Events zusammenstellt:
     Perfekt Orange, event@perfektorange.at, www.perfektorange.at
     Retter Events, www.retter-events.at, anfrage@retter.at

... Taxi
     Tragen Sie dazu bei, dass Ihre Mitarbbeiter nach der Feier sicher nach Hause kommen.  
     Taxi Scheck, Tel: 0664/523 28 28

... Mehlspeisen aus der hauseigenen Patisserie
     Die Konditorin des Seehotel Rust bereitet Weihnachtskekse nach traditionellen Rezepten zu 
     oder überraschen Sie Ihre Mitarbeiter mit einer Weihnachtstorte.

Wir weisen darauf hin, dass je nach Gruppengröße und Verfügbarkeit nicht alle Möglichkeiten angeboten werden können.

Unterhaltung und S how



Geschäftsbedingungen
Sie finden nachstehend einen Auszug aus unseren allgemeinen Geschäftsbedingungen. Anderslautende Bedingungen des Veranstalters sind 
ungültig. Der Veranstalter unterwirft sich diesen Bedingungen sowie allen einschlägigen gewerberechtlichen oder sonstigen Vorschriften und 
übernimmt die Haftung für deren Einhaltung.

1. So wird Ihre Veranstaltung zum Erfolg
Um einen erfolgreichen Ablauf Ihrer Veranstaltung  zu gewährleisten, bitten wir Sie nachstehende Informationen zu beachten:

•	 Die Übernachtungspreise verstehen sich pro Person und Nacht und beinhalten ein reichhaltiges Frühstücksbuffet.   

•	 Bei Übernachtung bzw. Buchung einer Seminarpauschale stellen wir für die Dauer der Tagung einen Seminarraum inklusive 
Seminartechnik zur Verfügung. Für zusätzliche Gruppenräume oder bei Buchungen ohne Seminarpauschale kommt eine separate 
Raummiete zur Verrechnung. 

•	 Die Veranstaltungs-Checkliste, die Sie bei Buchung erhalten, ist spätestens 21 Tage vor Veranstaltungsbeginn ausgefüllt zu retournieren. 
Langt die Checkliste später ein, behalten wir uns das Recht vor, das Setting und den Ablauf basierend auf Erfahrungswerten festzulegen. 
Bei Änderungen des Ablaufs oder Settings kommt pro Änderung eine Bearbeitungsgebühr von € 300,00 zu tragen, ab 3 Tage vor 
Veranstaltungsbeginn erhöht sich die Gebühr auf € 500,00. Bei Änderungen des Settings vor Ort werden € 58,00 pro angefangener 
Mitarbeiterstunde verrechnet. 

•	 Bei Buchung von Hotelzimmern ist die Bekanntgabe der Gästenamen bis spätestens 3 Tage vor Anreise erforderlich. 

2. Garantie der teilnehmenden Personenanzahl
Der Veranstalter nimmt zur Kenntnis, dass das Hotel bei jenen Veranstaltungen, bei denen Speisen serviert werden, bis spätestens drei 
Arbeitstage vor der Veranstaltung die genaue Angabe der teilnehmenden Personen benötigt. Diese Zahl gilt als garantierte Mindestzahl und 
wird dem Veranstalter vom Hotel jedenfalls in Rechnung gestellt. Darüber hinausgehende Bestellungen von Speisen, Getränken etc. werden 
zusätzlich verrechnet. Sollte die garantierte Personenanzahl um mehr als 5 % überschritten werden, kann die gewünschte Speisenfolge unter 
Umständen nicht serviert werden.

3. Stornierung von Veranstaltungen und einzelnen Leistungen, sofern nicht anders vereinbart

Stornierung der kompletten Veranstaltung

•  bis 60 Tage vor Veranstaltungsbeginn:	 keine Stornogebühr

•  59 bis 28 Tage vor Veranstaltungsbeginn:	 50 % der Übernachtungen werden verrechnet
•  27 bis 14 Tage vor Veranstaltungsbeginn:	 75 % der bestellten Leistungen werden verrechnet
•  13 bis 0 Tage vor Veranstaltungsbeginn:	 100 % der bestellten Leistungen werden verrechnet

Stornierungen einzelner Zimmer und Leistungen (max. 10 % des Gesamtvolumens)
•  bis 28 Tage vor Veranstaltungsbeginn:	 keine Stornogebühr

•  27 bis 7 Tage vor Veranstaltungsbeginn:	 50 % der bestellten Leistungen werden verrechnet
•  6 bis 0 Tage vor Veranstaltungsbeginn:	 100 % der bestellten Leistungen werden verrechnet
Als Leistungen gelten Gästezimmer, Seminarräume, Speisen und Getränke sowie Serviceleistungen. 
Durch das Hotel organiserte und vom Veranstalter beauftragte Dienstleistungen und Produkte externer Partner unterliegen diesen 
Bedingungen nicht.

4. Getränkeabrechnung
Falls keine andere Vereinbarung getroffen wurde, werden die Getränke gemäß dem tatsächlichen Verbrauch und den zum Zeitpunkt der 
Leistungserbringung geltenden Preise in Rechnung gestellt.

5. Vom Veranstalter mitgebrachte Speisen und Getränke
Das Mitbringen von Speisen und Getränken bedarf einer ausdrücklichen Genehmigung des Hotels.

6. Müllentsorgung
Wir behalten uns vor, Zusatzkosten für Müllentsorgung (z. B. für Verpackungsmaterial, Seminarunterlagen, Dekoration etc.), an den 
Veranstalter weiterzuverrechnen.



7. Technikerarbeiten von Fremdfirmen
Sind für Veranstaltungen technische Arbeiten oder Dienstleistungen von Fremdfirmen erforderlich, so werden die entstehenden Kosten 
dem Veranstalter weiterverrechnet; es können Bearbeitungsgebühren anfallen. Vom Veranstalter beauftragte Fremdfirmen dürfen nur mit 
Genehmigung des Hotels Arbeiten bzw. Änderungen am Hoteleigentum vornehmen.

8. Garderobe
Wir stellen kostenlos Garderobenständer zur Verfügung. Für Kleidung und Gegenstände wird keine Haftung übernommen.

9. Wertsachen
Wertsachen wie Maschinen, Bilder, Bargeld, Laptops, Ausstellungsgegenstände usw., welche vom Veranstalter oder von Teilnehmern an der 
Veranstaltung eingebracht werden, unterliegen keinesfalls der Haftung des Hotels.

10. Musik
Sollte der Veranstalter während der Veranstaltung musikalische Darbietungen planen, so ist er verpflichtet, dem Hotel die Details rechtzeitig 
bekanntzugeben. Die Anmeldung bezüglich AKM und Vergnügungssteuer erfolgt direkt durch den Veranstalter. Alle diesbezüglichen Kosten 
gehen zu Lasten des Veranstalters.

11. Veranstaltungen nach Mitternacht
Bei Veranstaltungen, die bis nach 1:00 Uhr dauern, werden pro anwesendem Mitarbeiter pro Stunde unter Hinzuziehung einer Stunde nach 
dem ofÏziellen Veranstaltungsende € 58,00 verrechnet.

12. Dekoration
Der Veranstalter ist verpflichtet, die beabsichtigte Installation von Dekorationsmaterial oder sonstigen Gegenständen dem Hotel schriftlich 
mitzuteilen und die Bewilligung einzuholen. Die Veranstaltungsräume dürfen nicht beschädigt werden. Die Anbringung muss durch 
Fachpersonal durchgeführt werden und es müssen alle feuerpolizeilichen Bestimmungen beachtet werden. Sämtliche mit der Herstellung und 
dem Abbau verbundenen Kosten gehen zu Lasten des Veranstalters.

13. Haftung
Für Beschädigungen, die durch Gäste, Mitarbeiter oder Beauftragte des Veranstalters verursacht werden, haftet dieser selbst und sind dem 
Hotel voll zu ersetzen. Gegebenenfalls wird das Hotel den Abschluss geeigneter Versicherungen vom Veranstalter verlangen. Das Hotel haftet 
für Beschädigungen eingebrachter Gegenstände oder Verluste derselben nur bei grob fahrlässigem Eigenverschulden und keinesfalls für das 
Verschulden von Drittfirmen.

14. Kündigung durch das Hotel
Das Hotel ist berechtigt, jederzeit und ohne Angaben von Gründen, das Vertragsverhältnis zu beenden, wenn
a) die Veranstaltung den reibungslosen Geschäftsbetrieb gefährdet
b) der Ruf sowie die Sicherheit des Hotels gefährdet sind und
c) im Falle höherer Gewalt.
Der Veranstalter ist nicht zur Geltendmachung von Schadenersatzansprüchen gegenüber dem Hotel berechtigt.

15. Rechnungslegung
a) Die Rechnung wird zum Tag der Veranstaltung ausgestellt. 
b) Die Verrechnung erfolgt an den in der Checkliste angegebenen Empfänger. Bei Verrechnung der Seminarpauschale mit jedem einzelnen 
    Teilnehmer wird für den Mehraufwand ein Serviceentgelt in der Höhe von € 10,00 pro Tag und Person verrechnet.
c) Nach Erhalt der Rechnung gewähren wir ein einwöchiges Einspruchsrecht. So kein Einspruch erhoben wird, sind Rechnungen sind innerhalb 
    von 14 Tagen ab Rechnungsdatum ohne Abzüge zahlbar.
d) Etwaige Bankgebühren gehen zulasten des Veranstalters.
e) Sofern vereinbart, kann eine Anzahlung in Höhe von bis zu 100 % der kalkulierbaren Gesamtkosten in Rechnung gestellt werden.

16. Gerichtsstand
Als Gerichtsstand wird Wien vereinbart.



Seehotel Rust
Am Seekanal 2 - 4
7071 Rust am See

Tel: +43 2685 381-0
Fax: +43 2685 381-419

Mail: reservierung@seehotelrust.at
seehotelrust.at
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